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WIELKOPOLSKIEGO
MAREK WOZNIAK

1. Organizatorami Konkursu s3:

Powiat Wagrowiecki
Gmina Wagrowiec
Koto Gospodyn Wiejskich w Oporzynie

2. Cele konkursu

a) Promocja regionu poprzez ekspozycje potraw kojarzonych z Wielkopolska

b) Prezentacja tradycyjnej kuchni wielkopolskiej

¢) Aktywizacja k6t gospodyn wiejskich oraz stowarzyszen i szkét ponadgimnazjalnych o
profilu gastronomicznym dziatajacych w Wielkopolsce

d) Wymiana do$wiadczen kulturalnych

) Zebranie przepisow i receptur potraw, ktére postuza do przygotowania publikacji na
temat potraw zwigzanych z Festiwalem Kuchni Wielkopolskiej

f) Budowa wigzi wewnatrz spolecznosci lokalnych

g) Promocja powiatéw wojewddztwa wielkopolskiego.

3. Adresaci konkursu

Kota gospodyn wiejskich, stowarzyszenia, szkoly podgimnazjalne o profilu gastronomicznym
dziatajace w powiatach Wielkopolski, gospodarstwa agroturystyczne.

4. Warunki uczestnictwa

Przystapienie do konkursu nastepuje poprzez zapoznanie si¢ z regulaminem, wypelnienie
formularza zgtoszeniowego oraz przestanie przepisow. Zgloszenia powinny by¢é przestane do
organizatora drogg mailowa, faksem, poczta tradycyjna lub osobiscie na adres: Starostwo



Powiatowe w  Wagrowcu, ul. Kosciuszki 15, 62-100 Wagrowiec, e-mail:
powiat@wagrowiec.pl, fax 67/ 26 27 888. Osoba do kontaktu: Monika Helwig tel. 67/ 26
80 527, e-mail: mhelwig@wagrowiec.pl. Ostateczny termin nadsytania zgloszen uptywa dnia
15 czerwca 2015roku.

5. Data i miejsce konkursu

Konkurs odbedzie si¢ w dniu 5 lipca 2015 roku w godz. od 14.00 — 18.00 na boisku
sportowym przy sali wiejskiej w Leknie, gmina Wagrowiec, Powiat Wagrowiecki.

6. Uczestnicy
W konkursie moga wzia¢ udzial 5 osobowe druzyny.
7. Rodzaje konkursow
1) Konkurs na najlepsza potrawe tradycyjng kuchni wielkopolskiej.
2) Konkurs na wielkopolskie stodkosci.
8. Kryteria oceny konkursu na najlepsza potrawe tradycyjna kuchni wielkopolskiej
Kazdy z zespoléw reprezentujacych powiat, zobowigzany jest do przygotowania:
e stoiska promocyjnego;
e dania z mozliwoscia degustacji, bedacego specjalnoscig druzyny;

e dostarczenie organizatorowi receptur 1 przepisow zgioszonych do konkursu
kulinarnego. Na stoisku moga znajdowa¢ sie takze inne potrawy — nie beda one jednak
oceniane.

Ocenie podlegac beda:
* wykorzystanie produktéw lokalnych i tradycyjnych wielkopolskich przypraw;
e smak dania;

® sposéb jego prezentacji i przybrania: wykorzystanie naczyn, serwet, obrusow,
sztuccow;

o estetyka stoiska.
9. Kryteria oceny konkursu na wielkopolskie stodkosci

* w konkursie na wielkopolskie stodkosci moga wzia¢ udzial zespoly z powiatéw
Wielkopolski, a takze uczestniczace w konkursie na najlepsza potrawe tradycyjnej
kuchni wielkopolskiej;

e kazdy z zespotéw bedzie musial przygotowaé maksymalnie do trzech rodzajow
deseréw, w tym moga by¢ ciasta, leguminy, satatki owocowe lub lody.

W tej kategorii ocenie podlegaé beda:



e wykorzystanie produktéw lokalnych i tradycyjnych;
e smak, wyglad, zapach;
e pomyst na prezentacje, kreatywnos¢, nazwa potrawy;
e estetyka stoiska.

10. Jury konkursu

e konkurs na najlepsza potrawe tradycyjnej kuchni wielkopolskiej oraz konkurs na
wielkopolskie stodkosci beda oceniane przez jury konkursu;

e decyzje jury konkursu sg ostateczne i nie przystuguje od nich odwotanie;

e wyniki konkursu zostana ogloszone tego samego dnia podczas trwajacego Festiwalu
Tradycyjnej Kuchni Wielkopolskie;.

11. Nagrody
Kazdy z zespoléw otrzyma sygnowany przez cztonk6éw jury okolicznosciowy dyplom.

Wszystkie zespoly biorace udzial w konkursie otrzymaja nagrody w zaleznosci od zajetego
miejsca oraz upominki rzeczowe ufundowane przez organizatoréw i sponsoréw.

12. Uwagi organizacyjne

W przypadku przygotowania przez uczestnikéw dania konkursowego na ciepto — nalezy je
dostarczy¢ w termosach lub w innych naczyniach podtrzymujacych ciepto.

Wszystkie elementy wyposazenia stoiska oraz naczynia potrzebne do prezentacji i degustacji
dla jury oceniajacej potrawy druzyna zabezpiecza we wlasnym zakresie. Zgloszone grupy
mogg przyjezdzac od godz. 11.00 celem przygotowania stoiska.

Stoiska powinny by¢ gotowe od godz. 13.00. Konkurs rozpoczyna sie o godz. 14.00 i trwa do
godz. 18.00.

Organizator zapewnia miejsce pod namiotem wraz ze stotem wystawienniczym oraz talerzyki
i sztuéce jednorazowe do degustacii.



FORMULARZ ZGELOSZENIOWY

Zgtaszam udziat w ,,V Festiwalu Tradycyjnej Kuchni Wielkopolskiej,” ktéry odbedzie si¢ w
dniu 5 lipca 2015 r. w godz. 14.00 — 17.00 na boisku sportowym przy sali wiejskiej w Leknie
gmina Wagrowiec Powiat Wagrowiecki.

Jednoczesnie wyrazam zgode¢ na przetwarzanie danych osobowych oséb reprezentujacych
(nazwa KGW, stowarzyszenia)

tylko i wytacznie na potrzeby organizacji konkursu.

Do zgloszenia zatgczam recepture dania — nazwe i opis wykonania!

1. Potrawa tradycyjnej kuchni wielkopolskiej.

2. Wielkopolska stodkos¢.



