
Palma Wielkanocna ‘2013 

Gminny Ośrodek Kultury Promocji i Rekreacji w Warlubiu oraz Parafia 

Rzymsko - Katolicka w Warlubiu pod patronatem Wójta Gminy ogłaszają 

I Edycję Gminnego Konkursu 

pt. „Palma Wielkanocna” 

Na pamiątkę wjazdu Jezusa do Jerozolimy w Kościele katolickim 

obchodzona jest Niedziela Palmowa, z którą wiąże się zwyczaj święcenia palm, 

znany w Polsce od średniowiecza. Tradycyjne palmy wielkanocne przygotowuje 

się z gałązek wierzby, która w symbolice kościoła jest znakiem 

zmartwychwstania i nieśmiertelności duszy. Obok wierzby używano również 

gałązek malin i porzeczek. Ścinano je w Środę Popielcową i przechowywano w 

naczyniu z wodą, aby puściły pąki na Niedzielę Palmową. W trzpień palmy 

wplatano również bukszpan, barwinek, borówkę, cis, widłak. W Wielką Sobotę 

palmy są palone, a popiół z nich jest używany w następnym roku, kiedy w środę 
popielcową ksiądz znaczy wiernym głowy popiołem. 

I Cele i założenia konkursu: 

1. Kultywowanie tradycji ludowych związanych ze Świętami Wielkanocnymi poprzez wytwory 
prac rąk ludzkich. 

2. Rozpowszechnianie i popularyzowanie w naszym regionie tradycji plastyki obrzędowej nie 
tylko wśród uczniów, ale również szerszej społeczności / młodzieży i  dorosłych /. 

3. Poznanie stanu zachowania tradycji i umiejętności wykonywania palm. 

4. Kształtowanie uzdolnień twórczych wśród dzieci i młodzieży, a także lokalnej społeczności. 

II Regulamin konkursu: 

1. W konkursie mogą wziąć udział uczniowie szkół podstawowych i ponadpodstawowych oraz 

dorośli mieszkańcy Gminy Warlubie. 

2. Palmy mogą być wykonane z roślinności zielonej/ nie podlegającej ochronie/ i z materiałów 

papierniczych / bibuły, krepiny, papieru i innych/ a także z roślinności zasuszonej np. kłosów 

zbóż, ziół traw i innych. 

3. Uczestnik zgłasza do konkursu jedną samodzielnie wykonaną pracę. 

4. Prace oceniane będą przez specjalnie powołaną Komisję Konkursowa w trzech kategoriach 

wiekowych : 

a/ grupa - Przedszkole oraz klasy ,, 0" 
b/ uczniowie szkół podstawowych 
c/ uczniowie szkół ponadpodstawowych i osoby dorosłe 
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5. Nagrodzone będą prace, które zajęły miejsca od I do III w każdej kategorii. 

6. Kryteria oceny palmy zgłoszonej do konkursu: 

 

 minimalna wysokość palmy / liczona od zdobienia / powinna wynosić 50 cm,  

a maksymalna  3 metry, 

 ogólny wyraz artystyczny / kolorystyka, kompozycja, ilość i jakość użytych zdobień, techniki 

plastyczne / , 

 wykorzystanie różnorodności materiałów, 

 pomysłowość, 

 staranność wykonania. 

 

7. Palmy należy dostarczyć do Gminnego Ośrodka Kultury, Promocji i Rekreacji w Warlubiu  

ul. Bąkowska 12 do dnia 19 marca 2013r /wtorek/, w godz. 8.00 do 16.00. Do każdej pracy 

należy dołączyć metryczkę zawierającą następujące dane: imię i nazwisko, kategoria 

wiekowa adres zamieszkania oraz nr telefonu kontaktowego . 

 

8. Twórcy palm lub inne upoważnione osoby proszeni są do wzięcia udziału w procesji 

z palmami w Niedzielę Palmową w dniu 24 marca 2013r przed Mszą Święta o godz. 10:45. 

 

9. Ogłoszenie wyników konkursu oraz wręczenie nagród nastąpi w Niedzielę Palmową w dniu 

24 marca 2013r po mszy świętej o godz. 10:45 w Kościele Parafialnym p.w. Niepokalanego 

Serca Maryi w Warlubiu. 

 

10. Po ogłoszeniu wyników konkursu autorzy zabierają swoje prace. 

 

 

Informacje związane z konkursem można uzyskać pod nr telefonów: 52 33 26 194 lub 52 33 26 011. 

 

Serdecznie zapraszamy do udziału w konkursie. 

 

Organizatorzy 

 

 


