PROGRAM OPERACYINY UNIA EUROPEJSKA

POMOC ZYWNOSCIOWA E: 2
EUROPEJSKI FUNDUSZ POMOCY * *
i ! L 4
2014 -2020 NAJBARDZIEJ POTRZEBUJACYM i
KRUCHE CIASTECZKA
Sktadniki:

0,5 kg maki pszennej

% kostki margaryny KASIA

1 szklanka cukru

4 j6ttka

1 cate jajko

1 mata $mietanka kwasna (200 mi)
1 tyzeczka proszku do pieczenia

2 tyzeczki amoniaku

1 Cukier waniliowy

Do posypania: cukier gruby, biatko do posmarowania ciastéczek.
PRZYGOTOWANIE :

Make przesia¢ przez sito do przesianej maki wsypac cukier oraz cukier waniliowy, proszek
do pieczenia, amoniak wszystko wymiesza¢. Doda¢ margaryne, z6ttko, cate jajko i kwasng
$mietanke zagnie$¢ ciasto. Ciasto nie moze byc¢ zbyt luzne, jezeli trzeba bedzie dodac
jeszcze odrobine maki, dobrze wyrobié tak aby odchodzito od reki. Podzieli¢ na kilka czesci, -
rozwatkowac na grubos¢ okoto 0,5 cm wykrawaé mate ciasteczka. Posmarowac
roztrzepanym biatkiem, posypac cukrem, utozy¢ na blaszce. Piec w temperaturze 170° C -
180 ° C od 15-20 minut.



